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Notat 
 

Status på mål og resultater for 2021 

 
Fra start har det været et centralt mål for Madfællesskabet at skabe øget afsætning af 
lokale produkter fra oplandet til byernes professionelle køkkener. Dette arbejde er 
kommet rigtigt godt fra start, og derfor har det været muligt at hæve 
ambitionsniveauet løbende, således at målet for 2021 var 20 konkrete, nye 
handelsaftaler.  
 
Med det mål for øje er der afholdt følgende arrangementer i et tæt samarbejde mellem 
særligt Landbrug of Fødevarer og Madfællesskabet i 2021.  

• Book en Mark Djursland, onsdag 26. maj, Restaurant Moment.  
• Planteproteiner Sjælland, onsdag 16. juni, Kragerup Gods  
• Plantetopmøde København, mandag 23. august, Hotel- og Restaurantskolen 
• Planteproteiner Bornholm, tirsdag 31. august, Skovsholm  
• Planteproteiner Aarhus, tirsdag 14. september 
• Book en Mark Lejre, onsdag den 6. oktober, Herslev Bryghus 
• Lokale Råvarer til Professionelle Køkkener, torsdag den 4. november, 

Centralværkstedet i Aarhus. 
 

I alt har 436 relevante aktører på området deltaget i arrangementerne.  
 
200 producenter og 700 aftagere har fået både invitationer til Book en Mark samt en 
analyse af muligheder, fordele og ulemper ved øget samarbejde i værdikæden tilsendt. 
Både arrangementer og analysen bidrager til at bane vejen for styrket afsætning af 
lokalt grønt. 

 
Konkrete aftaler 
Der er på bagkant af arrangementerne foretaget en rundringning til de deltagende 
virksomheder. De er blevet spurgt både om deres oplevelse af arrangementerne, og 
om de konkrete resultater i form af nye aftaler.  
 
Stort set alle deltagere melder meget positivt tilbage og fremhæver, at de både har 
lært nyt og fået nye kontakter. Og meget af den gode dialog er allerede omsat til 
handling: 
 

• 21 nye aftaler mellem aftagere og producenter  
 
Her indgår blandt andet aftale mellem et offentligt køkken og en økologisk 
producent af et smørbart chokoladeprodukt. Her er der ikke blot indgået aftale, 
men også udviklet et produkt specifikt til det offentlige køkken.  
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Hovedparten af de indgåede aftaler er dog med private aktører. 
 

• 12 aftaler i proces. Her er der seriøse samtaler om samarbejde, men første 
ordre er endnu ikke aftalt.  

 
Her er blandt andet tale om aftaler mellem en producent og en aftager, hvor 
produktet først er klar til høst senere på sæsonen eller næste år. Dialogen er 
med andre ord seriøs, men den endelige aftale er endnu ikke indgået.  
 

• 19 udviklende samtaler. Her har parterne mødt hinanden og udvekslet 
erfaringer og behov for et fremtidigt samarbejder.  
 
Her er især grossistområdet interessant. Grossisterne var bredt repræsenteret 
til arrangementerne, fra de helt store til de mindre nye platforme, der tilbyder 
alternativer til det eksisterende marked. Her er der blevet taget spadestik til 
fremtidige samarbejder, men da det er en mere kompleks proces at blive 
optaget hos en grossist, er det noget vi formentlig først ser ske på lidt længere 
sigt. Det samme gælder til dels i forbindelse med planteproteiner, som mange 
forventer får en stor fremtid, men hvor markedet endnu ikke er udviklet. 

 
 
Øvrige resultater 
Udover de mange arrangementer mhp. at skabe øget afsætning er der blevet arbejdet 
løbende på at fremme og formidle den fælles dagsorden, fx gennem planlægning 
og/eller deltagelse i en række debatter/indslag på dette års Madens Folkemøde. 
 
Der er også udarbejdet et idékatalog, der via konkrete cases anviser måder, man som 
offentligt køkken kan få flere lokaler råvarer ind. Best practice fra køkkener, der 
allerede rykker.  
 
Endelig er overblikket over både køkkenernes behov og tilgængelige produkter blevet 
udbygget løbende. Fx er der udarbejdet lister over køkkenernes nuværende behov 
samt indsamlet information om deres ønsker blandt regionshospitalerne i Midtjylland. 
Der er desuden lavet en oversigt over områdets producenter.  

 


